
配達日が選べます。お正月用にもどうぞ！
① 2024年12月19日～21日の間に到着
② 2024年12月27日～29日の間に到着
※賞味期限7 日間のためお正月用には②をお選び下さい。
※年末は荷物が混み合うため遅れる場合がございます。何卒ご了承ください。

● 丸鶏と同じ肉を、モモ・ムネ・ササミ・手羽先・手羽元の
各部位に切分けてから、同じ方法でスモークしています。

● モモ・手羽元・手羽先は骨付きです。
● 5 つの部位（左右２本ずつ）ごとに真空パックされており、
化粧箱に詰め合わせてお届けします。

● モモ1 本・ムネ1 本のセットです。真空パックされており
ますが、化粧箱は付きません。
　※当商品の配送はいたしません。キャンパスストアでのお渡し

のみとなります。

A.丸鶏 B.カット済み

C.モモとムネのみ（骨なし)

申込期限 ： 2024年11月18日（月）

4,800円（税込）

（税込）5,300円

（税込）1,900円

● 肉づきがよく、柔らかな国産若鶏を使用。
● 味を左右する塩はミネラルの多いドイツ岩塩。
● 素材の美味しさを楽しんでいただくため、あえてシンプル
な方法で仕上げてあります。

●送料 ： 1,400 円  （クール便）
　※キャンパスストアで受取りの場合は送料不要

●送料 ： 1,400 円  （クール便）
　※キャンパスストアで受取りの場合は送料不要

手間をかけたくない方、
少しずつ召し上がりたい方に。
ご贈答にもどうぞ。

販売 ： 玉川学園購買部
TEL : 042-739-8945    
tmgw@kinokuniya.co.jp
●製造 ： 株式会社グルメロード 安田 功・修 【農学部出身】
●監修 ： 玉川大学農学部生産加工室

  

玉川大学卒業生
．．．．．．．

の職人親子が 

丹精込めて作る スモークチキン 

～ たまがわスモークチキン物語 ～ 

昭和 40 年代に農学部畜産科の学生だった安田功氏は、先輩が卒論

に残したレシピを参考に、大学の実習でスモークチキンを製作しまし

た。出来上がったチキンは当時の購買部前までリヤカーをひき、学園

の住民の方々にクリスマスチキンとして販売したところ、飛ぶように売

れたということです。これがたまがわスモークチキンのはじまりです。 

卒業後、功氏が、息子の修氏とともに丹精込めて作っています。 
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安田功氏・修氏親子 

学園の   ソメイヨシノのチップでスモークしました 

今年も「ひと味」違います！ 
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（送料1,400円）

キャンパスストアにて、現金またはクレジットカード・QR決済でお支払いください。
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